
 

 

 

≪白⑤≫フォリアス・デ・バコ ウィヴォ・アルバリーニョ ￥４８４０ 

アルバリーニョ種、すっきりした酸味と華やかな余韻。色々な料理と組み合わせてどうぞ。 

 

≪白⑥≫カサ・デ・ウコ サルヴァヘ ブレンド・デ・ブラン￥５２８０ 

ソーヴィニョン・ブラン種他 、フレッシュで透明感のある色合いにトロピカルでエレガントな風味。 

 

≪白⑦≫アッカディーア エヴェリン ￥５２８０ 

ガルガネガ種、白ブドウを皮ごと発酵させたことで出る奥行きの深さと繊細さを併せ持つ一本。 

 

≪白⑧≫ボワ・モワゼ ボン・パパ ￥５０６０ 

ミュスカデ種、キリッとした口当たりと優しい酸味の芳醇な味わい。 

 

≪白⑨≫ケメトナー リード・フォフシュタッド ￥４６２０ 

ローターミュスカテラー種、軽快な口当たりから広がる芳醇でフルーティーな味わいが魅力的。 

 

≪白⑩≫セイエル・ノウメス メドル・セレクシオ ￥５２８０ 

マカブー種、果実味、複雑さ、旨味、フレッシュ感が調和した贅沢な味わい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

≪赤⑪≫グレープ・グラインダー ブルームース ￥３８５０ 

カベルネ・ソーヴィニヨン種、渋味がきいて飲みごたえのある大人の味わい。煮込みと相性抜群。 

 

≪赤⑫≫カサ・デ・ウコ サルヴァヘ ティント・デ・グリ ￥４４００ 

ピノ・グリ種、ロゼに近いクリアな赤色。フレッシュな果実味で杯が進みます。 

 

≪赤⑬≫シャトー・ボールガール エスタン ￥５７２０ 

セルヴァドゥ種他、狭小 AOCから生み出される爽やかな香りと凝縮した果実味。 

 

≪赤⑭≫フェルム・デュ・カード トゥージュール・プリュ ￥５５００ 

グルナッシュ種、優しい口当たりでおかわりが止まらないスイスイ飲める軽やかな味わい。 

 

≪赤⑮≫レ・セラル オラ・パ・プール・トゥール・モンド ￥６６００ 

カリニャン種、樹齢 100年の古木からできるやわらかい味わいの自然派。 

 

≪赤⑯≫ラミディア ロッソ・カルボ ￥６６００ 

モンテプルチアーノ種、果実そのままの味わいが楽しめる、スイスイと杯が進む自然派の名品。 

 

 


